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I'Union a été d'aller beaucoup plus loin,
d'étre plus restrictif, avec un passage a 36
mois de vieilissement minimum. La volonté
a été aussi de renforcer I'ADN bourgungnon
de ces vins en autorisant uniquement
chardonnay et le pinot noir (le
conservé seulement pour les cuvées de
rosé). La mise en marché ne peut se
faire que trois mois apres dé ent.

. Dans cette segmentation, i
de Baurgogne quittent les v
ritif pour aller vers la gastrol €
jury de dégustateurs valide tousHh
la qualité des vins de ces deux caté

et permet aux producteurs d'apposer

pastille pour les identifier.
Les Eminents sont ainsi de vrais vins de célé-
bration, L'image du Srémant de Bourgogre convivial et spontané
est ainsi préservée mais ils ouvrent la voie a unei@amme destinée
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Crémant: part of Burgundy’s DNA || Sparkling wines
they may be. But first of all they are Burgundy wines. The
Burgundy Crémants are proud of their vineyard identity.
With solid arguments.

'Of course the method is used to make all the crémants

But our DNA, our singularity, is first of all our link to our origins

ector of the Burgundy Crémant

explains Pierre du Couédic,

producers and makers Union (UPECB). This is a little-known

historical fact; Burgundy has been producing sparkling wine

for 200 years. Historians have even identified some of the most
prestigious appellations of the region as the cradle of these wines
Nuits-Saint-Georges and Rt Further north the Chatillonnais,

neighbour of Champag s also naturally one of the drivir

forces behind the beginnings Southern

Burgundy: Maconnais and are not to be left out either

A

vineyards. In a word, Crémant de

t

ificant part of the volumes today come from these two

Urgog 1S not the fruit of

the whim of a few avant-gardists but a veritable passion in the
region. Quite simply because the beginnings were the same as

for the still wines: a match between grape variety-terroir, that is

to say between chardonnay

or pinot noir (principally) on mainly
clay-limestone soils

Is the diversity of the Burgundy terroirs expressed in the produc

tion of the crémants of the region? Not with as much precision as
in the AOC where climats are developed that are several hundred
years old, it goes without saying. But they do make it possible to

offer a broad range of wines for different moments of the day

“There are crémants that « be opened spontaneously, on the

spur of the moment, w

n friends drop in. There are also veritable

Pierre du Couédic

party wines, for important occasions”, sa
It is in this rather top-of-the-range segment that the challenge

remained to transform the image in the minds of the amateur

This is why UPECB introduced an original segmentation: “Les

Eminents” and “Les Grands Eminents". For the former, ageing

on slats has been fixed at 24 months minimum (compared to
9 months in the AOC specifications). For the Grands Eminents,
the Union's idea was to go much further, be more demanding,
with a requirement of at least 36 months ageing. The desire
was also to intensify the Burgundy identity of these wines by
allowing chardonnay and pinot noir only (gamay is reserved for
rosé vintages). The wine can only be marketed three months after

disgorgement. In t

s segment, the Burgundy crémants |

the sphere of the aperitif wine and move closer to ga

Each year, a panel of tasters validates the quality of the

these two categories and allows the ;mulu(r-?\ Lo use sti

identify them

The Eminents are truly festive wines. The image of the Crémant

Bourgogne that is convivial and spont:

» destined to be consumed at

20US 1S prese rved but

they open up the

forara

more exceptional moments. The summit of the pyramid: only a
small percentage of the supply. The equivalent of what the grands
crus appellations represent today in the segment of Burgundy
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DEGUSTATION BOURGOGNE | CREMANT

Brut Nature

10°C & 2018

Robe : brillante, reflets dorés, joli cordon
Nez : intense, frais, sur les fruits blancs

3. Bouche : attaque
élégante, belle finesse. Belle aci-
dité, finale tres plaisante. Accords mets et
vins : huitres ; & es. Commentaire :
un Crémant typique de I'appellation

(poire) et la mineral

franc

Visual aspect: brilliant, golden tinges, nice
bead. Nose: intense, fresh, white-fleshed
fruits (pear) and minerality. Palate: frank
first taste, elegant, beautiful finesse, Good
acidity, very pleasant finish. Match with
.- food: oysters; crayfish. Comment: a Crémant
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Brut Prestige

9°C S 2018

Robe : jaune dore, brillante, bulles délicates

Nez : sur les fruits blancs, la fraicheur, les
fleurs blanches. Bouche : sur la finesse, bulle
agréable qui emplie le palais. Fraiche acidite,
trés plaisante. Accords mets et vins : car-
paccio de Saint-Jacques. Commentaire :
un Crémant & découvrir

hue, brilliant

Visual aspect: golden yellow
delicate bubbles. Nose: white-f

hed fruits,

freshness, white flowers. Palate: finesse,

pleasant bubble which coats the palate. Fresh

acidity, very pleasant. Match with food:
scallop carpaccio. Comment: a Crémant to
discover

Grande Cuvée Brut
110°C 4% 2018

Robe : jaune pale, reflet vert. Belle limpidi-
té. Nez : sur les agrumes (citron), note de
pomme verte. Bouche : vive, minérale, une
légere acidité. La bouche est onctueuse et
ronde. Accords mets et vins : a I'aperitif ;
avec un entremet. Commentaire : un Cré-
mant subtil et fin

Visual aspect: pale yellow, green tinge. Beau

tiful limpidity. Nose: citrussy (lemon), green

apple note. Palate: vivid, mineral, light acidity.
The palate is unctuous and round. Match
with food: for the aperitif or with a dessert

Comment: a subtle and fine Crémant




Cuvée des Ormes
10°C A0

Robe : superbe, pale aux reflets verts. Bri
. Nez : ¢

ante e

sans lour
d'amandes fraiches. Bouche : te:
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ou domine le gras. Finale longue
et fine. Accords mets et vins : ‘
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Comment: a warm y

DOMAINE DE VILLAINE

La Digoine
016

L1aec A 2022

3, brillante

Robe : profonde
Nez : discret, sur

matiere, de beaux tannins onctueux et plai
sants, Accords mets et vins : viander
en sauce. Commentaire : un vin de plaisir

Visual aspect: deep, dark red hue, |

Nose: discreet, red fruits (cherry
\ 5. Palate: small red
I

material, beautiful un

ns. Match with food: red meat
sauce. Comment: a ple
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DEGUSTATION BOURGOGNE

FAMILLE MOUTARD

La Cote de Grisey
Pinot Noir
2016 l1sec & 2022

Robe : ro
lante. Nez
noirs. Des

1ge rubis fonceé. Limpide et bril

sur les fruits rouges et
icees. Bouche : L
charnue et fruitée, géné
longt
itée. Accords mets et vins : volaille

aux girolles

se. Une bel

jeur, bien equilibrée

Visual aspect: dark ruby-red hue. Limpid

nt. Nose: intense, red and black

icy notes. Palate: frank first taste
Fleshed and fruity palate, generous. A good

finish. Match

se poultry with chanterelles

length, well-balanced. Fr

with food: Bre

BOURGOGNE GRAND ORDINAIRE

DOMAINE DE MONTMAIN -
CHATEAU DE VILLARS FONTAINE

Gamay du Futur
Grande Tradition

2000 l15°¢ .&2018

2, vegetal,

2, PUIS

sante. Notes de fruits bien mQrs
Accords mets et vins : roti de beeuf. Com-
mentaire : belle gourmandise

€>

Visual aspect: limpid red hue. Nose: spicy,

| balance. Palate: nice typicity,
fruits notes, spices. Match

beef. Comment: a beautiful

;vi.‘

nowerful, Ri
with food: roast

delight
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Rl VIGNERONS DE BUXY

Vaumorillon

10°C 4% 2020

Cristalline
te. Nez : trés aromatique, franc, til
leul, aubepine. Bouche : belle attaque, bel
equilibre, ardmes d'agrumes, citron, coing
N srement grillées. Un vin génereux
en bouche. | te beaucoup de fraicheur.
Accords mets et vins : carpaccio de Saint-
Jacques. Commentaire : un tr

brilla

10

le yellow hu.

Visual aspect:

I-clear, brilliant. Nose: ver}

, lime tree, hawthorne. Palate: beautiful

st taste, good balance, citrussy aromas,

lemon, quince. Notes slightly grilled. A |

nerous

» on the palate. A lot of freshness
Match with food: scallops carpaccio
Comment: a very good wine

remain

Millebuis Clos Jus 1¢" Cru

2015 L15°c 4 2026

Robe : pourpre, soutenue. Nez : offrant des
arormes de petits fruits rouges, cassis, u
et kirsch. Bouche : vin vigoureux
et tannique. Belle fraicheur, dotée de note
de vanille. Finale assez courte. Accords
mets et vins : un fromage fermier, bien af
finé. Commentaire : un millésime apte au
vieillissement.

dec

Visual aspect: purple hue, steady. Nose: of
fering small red fruits aromas, blackcurrant,
sch. Palate:

tiful freshness,

cherry stone and k Agorous and

with vanilla
Match with food:

matured farm cheese, Comment: a vintag

hort f

note. U

with a nice ageing potential

DOMAINE MASSE VIGNERONS DE BUXY

Servoisine 1 Cru
2016 L1eec &% 2020
Robe : rouge Iéger, bri
Nez:élé ouvert, O
de cas
élégante, ample, féminine. Sur une chair
grasse et des tanins bien intégrés. Finale
gourmande, soyeuse, d'une belle intensité
Accords mets et vins : travers de porc a
la moutarde. Commentaire : une grande
reussite.

pices

beau

Visual aspect: light red hue, brilli

tiful intensity. Nose: elegant, open. Pure

aromas of blackcurrant and spices. Palate:

legant, ample, feminine. Fat flesh and
integrated tannins. Delicious finish,
ilky, nice intensity. Match with food: pork
pare rib with mustard sauce. Comment: a

great success

Millebuis Clos Marceaux
Monopole 1¢ Cru

01° l16°¢C .& 2026

Robe : sombr
aromes de frais
Bouche : amg

Nez : trés friand,

longueur. Accords mets et
vins : un carré gneau roti

Visual aspect: dark, deep. Nose: very morei
sh, crushed strawberry aromas and flowers

(rose). Palate: ample, generous, red fruits

| woodiness. Finish

s. With a beautif

1. Match with food: roasted

ood lengt}
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MAISON ANDRE GOICHOT

Chateau de la Guiche
[12°¢ 4 2021

Robe : or péle, concentrée. Lumineuse et
profonde. Nez : moelleux, riche. Sur les
agrumes, notes de beurre et de pain grillé.
Bouche : puissante, rondeur. Dotée d'une
fraicheur minérale et d'un bon équilibre. Fi-
nale fraiche, d'une belle longueur. Accords
mets et vins : époisses. Commentaire : un
vin alliant richesse de la matiére et fraicheur.
Visual aspect: pale gold hue, concentrated.
Bright and deep. Nose: smooth, rich. Citrus-
sy, butter notes and toasted bread. Palate:
powerful, roundness, With a mineral freshness
and a good balance. Fresh finish, beautiful
length. Match with food: époisses’s cheese
Comment: a wine with a rich material and
freshness.

Avenue Charles-de-Gaulle - 21200 Beaune
1él. 1 03 80 2591 30 - www.goichotsa.com

L MONTAGNY L L b
VIGNERONS DE BUXY

Millebuis 1¢ Cru
[12°¢ 4% 2020

Robe : claire, jaune or, Nez : net, dévoi-
lant des parfums de fleurs blanches et des
aromes de noisette. Bouche : ample et gé-
nereuse, soutenue par une belle matiére,
exhalant des saveurs épicées et des aromes
de fougeres. Accords mets et vins : sandre
rotie. Commentaire : un vin harmonieux,
typique de son appellation.

Visual aspect: clear, gold yellow hue. Nose:
clean, revealing white flowers perfumes and
hazelnuts aromas. Palate: ample and gene

rous, supported by a nice material, exhaling
spicy flavours and fern aromas. Match with
food: roasted zander. Comment: harmonious
wine, typical of its appellation.

Les Vignes de la Croix - 71
Tel. 103 8592 03 03 -

390 Buxy
WAWLIC ;]u[m\r-(l,-. wixy fr

DEGUSTATION BOURGOGNE

e L MORTAGNY Lo
VIGNERONS DE BUXY

Millebuis Les Coéres
1¢"Cru

| 8°C A% 2018

Robe : blanche, reflet vert. Brillante, nette et
limpide. Nez : un nez légérement citronné,
avec quelques notes de péche. Parfums
exotiques. Bouche : trés parfumée, un peu
de gras, avec des aromes de fleurs blanches.
Accords mets et vins : un omble chevalier
du lac Pavin avec un soupgon de comba-
va. Commentaire : trés agréable. On peut
tout simplement le boire a |'apéritif avec
quelques toasts.

Visual aspect: white, green tinge. Brilliant,
clean and limpid. Nose: slightly lemoned,
some notes of peach. Exotic perfumes. Palate:
flavoured, quite fat, white lowers aromas.
Match with food: arctic char of Pavin lake
with a hint of combava. Comment: very
— pleasant. Can be drink for the aperitif with
some toasts.

Ml
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Lo Cotres

Les

Vignes de la Croix - 71390 Buxy

Tél. : 03 85 92 03 03 - www.vigneronsdebuxy.fr
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