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Le Pinot Noir, cépage emblématique des grands vins i edij B

rouges de Bourgogne.

VIGNES

Les vins de I"appellation Mercurey sont issus des communes
de Mercurey et de Saint-Martin-sous-Montaigu. Situées
en coteaux entre 230 et 320 métres d’altitude, nos vignes Do M s Macon. \§
puisent dans des sols argilo-calcaires et marno-calcaires
toute la richesse qui caractérise notre Mercurey.
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VINIFICATION ET ELEVAGE o (2N il
Récolte des raisins a parfaite maturité. Tri sélectif des I —

meilleures grappes grice a une analyse photométrique 1 m.\um Sy

a reception de la vendange. Cuvaison de 15 jours.
Pressurage pneumatique afin de préserver la qualité des
jus. Fermentation malo-lactique en fits. Elevage en fits
(fats neufs et flts de 5 ans d’dge) pendant 12 mois. Mise
en bouteille au moment optimal et repos du vin avant la
commercialisation.

NOTES DE DEGUSTATION
_ Pare d’une robe profonde aux reflets rubis, ce vin racé
B B révéle des notes de fruits rouges (framboise, cerise) avec
M ERC U REY des nuances de cuir et d’épices. Puissante et charnue, la
et bouche offre une belle matiere et des tanins fondus. Une
expression tres pure du Pinot Noir.
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Température de service : 16 - 18C

Millebuis est I expression fidele des mille et une facettes de nos terroirs de la Cote Chalonnaise, située en plein
cceur de la Bourgogne. Montagny, Givry, Mercurey, Rully... les noms de nos crus révelent nos charmants villages,
véritables écrins. Ici, dans cet environnement, nos vins puisent leur jolie gourmandise.

VIGNERONS DE BUXY - 71390 BUXY, BOURGOGNE, FRANCE
WWW.MILLEBUIS.FR



