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BOURGOGNE
COTE CHALONNAISE

CHARDONNAY
Appellation d'Origine Contrélée

VIGNERON g
Thierry et Alexis.

CEPAGE
Le Chardonnay, cépage emblématique des grands vins
blancs de Bourgogne.

VIGNES

Le "Clos de Chendves”, situé sur la commune éponyme
en Cote Chalonnaise, est I'un des plus vieux clos
bourguignons. Les vignes de Chardonnay, orientées
vers l'est, s'étendent sur 2,60 hectares et sont situées
essentiellement en haut de coteau. Ici, le sol est trés
caillouteux. Il est constitué d'argiles, de calcaires et de
mames. Autant de caractéristiques qui font de cette pépite
un vin unique.
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VINIFICATION ET ELEVAGE
Récolte des raisins a parfaite maturité. Pressurage
pneumatique afin de préserver la qualité des jus.
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Débourbage étudié pour révéler la richesse de ce terroir. A TS

Fermentations (alcoolique, malolactique) et élevage menés

en partie en cuves inox, pour rechercher I'intensité des < T

ardmes, et en partie en flts pour apporter de la structure. smm.vummx\\

Mise en bouteille au moment optimal et repos du vin avant i

la commercialisation. LaTowr )
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DEGUSTATION e

Ce vin a larobe or pile s’ ouvre sur un nez de fruitsa chair LES COURTILLES Iy |

jaune (péche, melon). L'attaque en bouche est soyeuse, e

et la finale minérale offre une trés belle longueur. Une CHAMP CARC

expression gourmande du Chardonnay. C
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Température de service: 11 - 13 °C ° AN

Millebuis est I’ expression fidéle des mille et une facettes de nos terroirs de la Cote Chalonnaise, située en plein
cceur de la Bourgogne. Montagny, Givry, Mercurey, Rully... les noms de nos crus révelent nos charmants villages,
véritables écrins. Ici, dans cet environnement, nos vins puisent leur jolie gourmandise.

Vins fins de la Cote Chafonnise
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