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MONTAGNY [** CRU

CEPAGE
Le Chardonnay, cépage emblématique des grands vins
blancs de Bourgogne.

VIGNES

Notre connaissance intime des terroirs des Premiers Crus
nous a permis de sélectionner certains d’entre eux pour
refleter avec fidélité I'identité de cette appellation. Les
vignes sont exposées au soleil levant et puisent dans des
sols marno-calcaires toute la minéralité qui caractérise
notre Montagny 1¢ Cru.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Récolte des raisins a parfaite maturité. Pressurage
pneumatique afin de préserver la qualité des jus.
Débourbage étudié pour révéler la complexite de ce
terroir. Fermentations (alcoolique, malo-lactique) et
¢levage menés en partie en cuves inox, pour rechercher
I’intensité des ar6mes, et en partie en fits pour apporter
de la structure. Mise en bouteille au moment optimal et
repos du vin avant la commercialisation.

NOTES DE DEGUSTATION
Ce vin a la robe dorée, lumineuse, révele des arémes de
fleurs blanches et des notes mentholées. Etoffée, la bouche

MONTAGNY |ER CRU est riche en nuances complexes de miel, d’amande et de

on 5 OGN CONTROLEE = noisette. Une expression trés pure du Chardonnay.

-GRAND VIN DE BOURGOGNE .
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Millebuis est I expression fidele des mille et une facettes de nos terroirs de la Cote Chalonnaise, située en plein
cceur de la Bourgogne. Montagny, Givry, Mercurey, Rully... les noms de nos crus révelent nos charmants villages,
véritables écrins. Ici, dans cet environnement, nos vins puisent leur jolie gourmandise.

VIGNERONS DE BUXY - 71390 BUXY, BOURGOGNE, FRANCE
WWW.MILLEBUIS.FR
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1 Les Craboulettgs e
2 Le May Morin
3 Les Rrés

4 St-Vallerin
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